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NAVIDADES 19/20

Mend Arbol 1 22€

PARA IR ABRIENDO BOCA

(Entrantes para compartir)

- Surtido de ibéricos extremefios

- Samosas de foie y reduccién de mango

- Ensalada {mbmadu de gambas Y vinagreta blanca

PARA CONTINUAR

(Segundos a elegi

- Medallones de solomillo al oportfo con pastel de patatas

- Lomo de lubina a la sal con tempura de verduras y miel
de encina

PARA TERMINAR DULCEMENTE

- Tarta de queso casera con compota de frutos rojos y
bola de helado

El meni incluye:

- Agua

- Vino Vifia Calera Blanc. Marqués de Riscal (Rueda)
- Vino Tinto Pefia del Valle (Tempranillo) Extremadura

Si desean cambiar de vinos consulten precio



NAVIDADES 19/20 g

Mend Arbol 2 27€

PARA IR ABRIENDO BOCA

(Entrantes para compartir)

- Ensalada de foie, uvas y salsa dulce

- Langostinos con cataifi sobre patatas paja y mddena

- Surtido de ibéricos extremefios

- Tartar de.aftn

PARA CONTINUAR

(Segundos a elegir]

- Solomillo de cerdo en salsa de almendras con su guarnicion

- Entrecot con foie y cebolla caramelizada
- Lomo de dorada con fempura de verduras

PARA TERMINAR DULCEMENTE

- Tarta de queso casera con compota de frutos rojos y
bola de helado

El meni incluye:

- Agua

- Vino Vifia Calera Blanc. Marqués de Riscal (Rueda)
- Vino Tinto Pefia del Valle (Syrah) Extremadura

Si desean cambiar de vinos consulten precio
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Mend Arbol 3 36€

PARA IR ABRIENDO BOCA

(Entrantes para compartir)

- Surtido de ibéricos extremefios

- Langostinos cocidos con mayonesa de soja

- Caldereta de criadillas de tierra al cilantro

- Ensaladaqhguaca‘te y ahumados con jugo de carne

PARA CONTINUAR

(Segundos a elegir)

- Cochinillo asado al modo tradicional con patatas parisinas y
pimiento frito

- Delicias de bacalao con gulas y gambas sobre crema de marisco

PARA TERMINAR DULCEMENTE
- Coulant de chocolate con sopita de vainilla y bola de helado

El meni incluye:

- Agua

- Vino Vifia Calera Blanc. Marqués de Riscal (Rueda)

- Vino Tinto Pena del Valle (Barrica Crianza) Extremadura

Si desean cambiar de vinos consulten precio
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NAVIDADES 19/20

Mend Navidad y Aho Nuevo 30€

PARA IR ABRIENDO BOCA

(Entrantes para compartir)

- Surtido de quesos de la zona con membrillo y nueces

- Twitfer de langostinos con alioli de sepia

- Rock&Roll de pollo kebab, bacon y cebolla crujiente

- Ensalada-de~jamén de pato y virutas de foie con reduccion de PX.

PARA CONTINUAR

(Segundos a elegir)

- Presa a la sal con salsa de soja, patata cocida y mojo picon
- Supremas de merluza rellena de gambas y calabacin

PARA TERMINAR DULCEMENTE
- Tiramis( de torta del Casar Yy bola de helado

El men incluye:

- Agua

- Vino Vifia Calera Blanc. Marqués de Riscal (Rueda)
- Vino Tinto Pefia del Valle (Syrah) Extremadura

Si desean cambiar de vinos consulten precio
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Mend Fin de Ao 60€

PARA IR ABRIENDO BOCA

(Entrantes para compartir)

- Surtido de ibéricos extremefios (jamén, lomo, chorizo y salchichon)

- Langostinos cocidos con mayonesa de mojito

- Piruletas de muslitos de codorniz con krispis, salsa de oporto y pifiones
- CalderéfaBé‘ criadillas de tierra con jugo de carne y aroma de citronela

PRIMER PLATO
- Crema de Boletus pinophilus con virutas de jamén ibérico y
huevos de codorniz

PESCADO

- Suprema de merluza de pincho con salsa verde y almejas de carril
CAMBIO DE PALADAR DE MANDARINA

CARNE

- Pierna y paletilla de cordero lechal asada con tomillo y miel, pastel
de patata ahumada y virutas de pimenton

PARA TERMINAR DULCEMENTE
- Panacota de turron con sopita fria de frutos rojos y bombones helados

El mend incluye:

- Agua

- Vino blanco de Rueda. Vifia Mayor
- Vino Meldir. Ribera del Duero

- Cafe

Si desean cambiar de vinos consulten precio

Despedimos el afio con las uvas de la suerte y fiesta hasta el amanecer
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ENCANTO EN EL CORAZON DE LA VERA
SERVICIO DE CATERING - CENAS DE EMPRESA - EVENTOS ESPECIALES
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Avda. Garganta la Olla, 7 - Jaraiz de La Vera - Tel. 927 461 363 - info@hoteljefi.com - hoteljefi.com




