'MENV Afi0 NVEVO ¥ REVES

~ CENTRO DE MESA:
. - Laite i el com pain
-Tan‘ar de aguacate, Mango
G A 'a”gosf[nas, o |

- Plrulefas de codormz con
’ kr:spns y salsa de p:nones. |

= Pafe de merluza y gambas
. con salsa de bogabanfe y pan
o de pasas |

2“ PLATO A ELEGIR

- Bacalao gratinado con gambas y
. alioli,

-_'Plum'_a de cerdo a |a planc'ha_ con
trigueros y bacon,

POSTRE:
- Tarta de queso y frutos rojos.




* MENY NOCHEVIEJA

o ENTRANT ES:
17 - Sur'hdo de ibéricos de bellota -
_*-j_: c.on fosfas de pan con tomate.

. - P:rul' S de codormz con kr:sprs
_y salsa hgera de vmo de oporfc o
0 '1_'— Tabla de langas‘l'mos y gambas . L

0 blam:as sobre brofes flernos.,

- Zamburn'a’as al horno con a:re
- de hma y gambas al ajrﬂo

__ PARA SEGUIR
= Corvma asada sobre fa"armes de
sepia y salfeado de pulpo al ayllo
- Cambia paladar de limdn,
— Cochinillo asado baja femperafura con
soufflé de patatas y atadillo de frigueros.

. POSTRE:
- Tulipa de helado con semifrio de o s
dlmendras y chocolate, o




y v'e'r; ’_urrras




-._,- il e o PR S A ': e TR i "'.

Ferrbid e E ¢ - 3 ¥ = : Drtiizinr %

. Lomo de merluza a Ia marmera con

-

f 2 Arhr iy

e o Pluma rellena de pancefa :bencé.
"y queso de cabra,

— Panacofa de 'rurron con $opn'l'a de
~ chocolate y frutos rojos.



s
Fyf

. - Romfos d'e ' salmon ah;*,';"-i;?f?'fé’

RANTES A COMPA RTIR
(cada ‘I pers)

_ ado bechamel
de gambas y fngueros coronado con
'"""""f%;li_huevas de i;f__ffrucha .

-HI'PUIPO a Ia plancha con refrrl'o
de a}efes y gambas aI aj:"O

| opmAceeR
- Corvma con majado de 3o, gambones
 ynavajas salteadas. '

- Solom:llo de fernera en Iammas de
forfa del casar y a:re de membnllo

POSTRE
- Coulan'f de chocolafe con helado
de EITHIERY, Frufos rojos.
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